La Casal )’

CATERING | RESTAURANT | EVENTS

Unser Team freut sich, Sie in unserem Restaurant
begriiRen zu diirfen. Neben kleinen und grof3en
Kdstlichkeiten erwartet Sie eine frische, junge Kiiche.

Gern stellen wir lhnen unser Restaurant fir Privat- oder
Firmenfeiern zur Verfiigung und beraten Sie bei
Buffet-Zusammenstellungen, auch fiir lhre Feiern zu Hause.

Kichenschluss
So. - Do. 20.30 Uhr | Fr.-Sa. 21.00 Uhr

Bei Fragen, Anregungen und Wiinschen
steht lhnen unser Service-Team gern zur Verfiigung.

Wir wiinschen lhnen einen angenehmen
Aufenthalt in unserem Restaurant.

Gasteinfo (alle Preise sind in Euro ausgewiesen)
Wenn Sie ihre nicht verzehrten Speisen mitnehmen méchten, kein Problem.
Jedoch missen wir Ihnen eine Kostenpauschale von 0,70 € pro Verpackung berechnen.
Vielen Dank fir ihr Verstandnis.

Zusatzstoffe und Allergene kdnnen auf Anfrage in einer extra Karte eingesehen werden.




HAUSGEMACHTE SUPPE

Knoblauchcremesuppe \ 6,00
Knoblauch / Parmesanchip / Krduter

Tagessuppe =\
Tagessuppe nach Laune des Kochs

FRISCHE BROTE

Knoblauchbrot 4=\ 5,50
Knoblauch / Parmesan [/ Rucola

Fetabrot\/ 6,50
Fetakase / Oliven / Knoblauch / Rucola

Bruscetta Classic =\ 6,50
Tomate [/ Rucola / Parmesan

FRISCHE SALATE

Gartensalat =\ 6,00
knackiger Blattsalat / Gurke / Tomate / Paprika

Hahnchen - Halloumi - Salat 13,00

knackiger Blattsalat / Gurke / Tomate [ Oliven [Paprika /

Hahnchenfleisch / gegrillter Halloumi

Lachs - Garnelen - Salat 14,00

knackiger Blattsalat / Gurke / Tomate / Paprika / Knoblauch-

garnelen / gebratener Lachs / gehobelter Parmesan

Ziegenkdse - Walnuss - Salat 13,00

knackiger Blattsalat / Gurke / Tomate / Paprika [ Zwiebelmarmelade /
Ziegenkase mit Raucherschinken / karamellisierte Walntisse

VORSPEISER

Gratinierter Fetakdse \/9,00
Tomaten / Oliven | Zwiebeln | Rucola / Brot

Gebratene Garnelen in Knoblauchol
zur Wahl: 5 Garnelen 7,00 [ 10 Garnelen 10,00
mit Zwiebeln [ Krautern / Cherrytomate / Brot

Hausgemachtes Wiirzfleisch klein 6,50 / grof3 10,00
Hahnchenfleisch / Champignons / Zitrone / Brot

Rindercarpaccio 11,00
Rinderfilet hauchdiinn / Rucola / Parmesan /
Cherrytomaten / Kapernapfel

~ TIPP

Zu den Salaten empfehlen wir
unser hausgemachtes

- Honig-Senf-Dressing,\/

- Mango-Chutney = oder

- Balsamico & Olivendl

\/ vegetarisch erhaltlich “=vegan erhaltlich & scharf



TRAPAS CALIERTES /xteine warme spanische Hippchen

07 frittierte Falafelbdllchen :<\%,00 18
Kichererbsen / Champignons / Karotte / Krauter
08 gebratene Hiahnchenbrust 5,00 19
umwickelt mit Raducherschinken
09 gebratenes Schweinefilet 5,00 20
umwickelt mit Raucherschinken
11 gebratene Garnelen 7,00 21
in Knoblauchdl mit Zwiebeln [ Krdutern /
Cherrytomate / Brot
22
12 Datteln im Speckmantel 4,50
23
13 Chorizo (spanische Paprikawurst) 4,00
24
14 spanische Bratkartoffeln =\ 4,00
25
15 Bimi [/ wilder Broccoli 2=\ 4,00
mit Knoblauch
26
16 Kaninchenleber 5,00
mariniert mit Mojo Rojo
& Zwiebel-Apfel-Gemiise . *
o "
17 gebratener Lachs 6,00 Coe
mit Zitrone
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- \/ vegetarisch erhiltlich #=vegan erhiltlich 4 scharf

\ s

Spanische Runzelkartoffeln =\ 3,50
mit Mojo Rojo

Roastbeef 6,00
mit Gorgonzola Giberbacken

gebratene Champignons -\ 4,00
in Knoblauchdl

gebratener Halloumi Kdse \/ 4,00
aus Schafs- oder Ziegenmilch

Chicken Wings 4,50
gebackener Fetakdse /4,50
frittierte StiBkartoffelpommes =\74,50

Albondigas 5,00
Hackfleischbéllchen | BBQ / Zwiebel

Pimientos de Padron :«\7 4,00
spanische Bratpaprika [ Meersalz

BIPS e 100 ¢

Aioli
spanische Knoblauchcreme

Mojo Rojo =\
kanarische rote Sauce

Zwiebelmarmelade/

SiiB3- saure Sauce =\
mittelscharf

BBQ Sauce =V

Chilisauce =\ ¥
sehr feurig scharf

Krauterbutter \/
Baguettebrot\” 3,00

Baguettebrot '/ 4,00
mit Aioli



TAPAS FRIAS /xieine xarte spanische Hippchen BIPS im0

01 Ziegenkdse\ 4,50 Aioli \/

umwickelt mit Raucherschinken spanische Knoblauchcreme
02 marinierte schwarze & griine Oliven =V 3,50 - Mojo Rojo =V

Oliven / Knoblauch / Rucola P V= kanarische rote Sauce

\ (e

03 eingelegter Fetakdse 4,00 o Zwiebelmarmelade

mariniert mit Oliven / Knoblauch / Krdutern & Rucola

SuR- saure Sauce =

04 eingelegte Kapernapfel *=3,50 \\ // mittelscharf

05 Peperonis [ scharfe Kischpaprika\/4,50
mariniert & gefillt mit Frischkase

BBQ Sauce =V

Chilisauce /s

06 Raucherkadse 4,50 sehr feurig scharf
Goudakase aus eigener Raucherkammer
Krduterbutter \”
Baguettebrot\” 3,00

~ UHSER TIPF Al e

Wahlen Sie Ihre Tapasplatte selbst aus. Ab vier Tapas
reichen wir Baguettebrot mit Aioli dazu.

TAPAS fur ZUHAUSE

Frische und leckere Tapas, in der TAPAS BOX sind all
unsere Tapas (warm und kalt) inbegriffen mit verschie-
denen Dips und frischem Brot.

Wir stellen eine schéne TAPAS BOX zusammen, bestell-
bar ab 5 Personen hier im Restaurant oder per E-Mail
info@restaurant-la-casa.de.
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HAUSGEMACHTE BURGER

Unsere 100% Hausgemachten Patties bestehen aus
hochwertigem deutschem Rindfleisch und werden mit unserer
hauseigenen Wirzmischung versehen.

Frohnatur == 14,00
gegrillter hauseigener Falafel-Champignon Bratling / Rucola /
Zwiebeln [ gegrillter Tomate /| BBQ-Sauce

Wilder Bock 14,00
gegrilltes saftiges Landhdhnchen / gegrillter
Halloumikase / Rucola / Zwiebelmarmelade /| BBQ-Sauce

Buffalo Ranch 14,00
Rindfleisch (180g) | Gorgonzola | knuspriger Bacon /
Zwiebeln | BBQ-Sauce

Opas Bester 14,00

Rindfleisch (180g) | iberbacken mit Wiirzfleisch /
Zwiebelmarmelade | Goudakase

\/ vegetarisch erhiltlich “t=vegan erhiltlich ¥ scharf

BEILAGER 1o 4,00 £

Pommes =\
SiiBkartoffelpommes =\

Runzelkartoffeln =\
mit Mojo

Gartensalat #=V
Knoblauchbrot =

spanische Bratkartoffeln =\

SOREH & DIPS e .00 ¢

Chilisauce #=\/#
BBQ Sauce =V

Aioli V'

Mojo Rojo =V
Zwiebelmarmelade
SURB - saure Sauce =\




HAUPTGERICHTE

Schweineriickensteak ,,au four“15,00
Wiirzfleisch / Kase tiberbacken / Griinzeug [ Zitrone

Gegrilltes Filet vom Auenschwein 15,00
im Schinkenmantel / gebratene Knoblauchchampignons / Griinzeug

Schnitzel ,,Wiener Art“ 12,00
Zitrone [ Griinzeug

Gebratene Kaninchenleber mit Mojo 14,00
Zwiebel-Apfelgemiise / Griinzeug

Gebratenes Roastbeef (Rohgewicht 200g) 19,00
gebratene Knoblauchchampignons / Krauterbutter / Griinzeug

Saltim Bocca 14,00
Hahnchen [ Schinken / wilder Broccoli / Griinzeug

Gebratenes Lachsfilet 17,00
wilder Broccoli / Krduterbutter / Griinzeug / Zitrone

BEILAGER 1o 4,00 £

Pommes =\
SiiBkartoffelpommes =\

Runzelkartoffeln 3=\
mit Mojo

Gartensalat =
Knoblauchbrot =

spanische Bratkartoffeln =\

SOBEN & DIPS o500 ¢

Chilisauce = /¥
BBQ Sauce -V

Aioli

Mojo Rojo =V
Zwiebelmarmelade
SUR - saure Sauce =\

\/ vegetarisch erhaltlich %= vegan erhiltlich ¥ scharf



KIi ERGERICHTE

Schnitzel 9,00

Pommes | Uberraschung | Griinzeug

Kinderburger 9,00
Pommes / Uberraschung

Fischstabchen 9,00

Pommes | Uberraschung / Griinzeug

Eisbienchen 4,50

Eis / Smarties /[Sahne [ Schokosauce

LUST AUF CATERING

Restaurant La Casa
Inh. Andreas Biedenweg
Am Markt 3 - 15907 LUbben

Frische, leckere Speisen
bei héchster Qualitat, im-
mer hubsch angerichtet
und regional ausgeliefert.

Buchen Sie unseren
Catering-Service fur
lhre Events.

IHR CATERER IN LUBBEN
FUR IHRE FESTE UND FEIERN

03546 3140
info@restaurant-la-casa.de
restaurant-la-casa.de

DESSERT

gebackener Apfelstrudel 6,00
Vanilleeis / Schlagsahne

Schokotortchen 7,00
Vanilleeis / Blaubeerkompott

Bratapfel Créme brilée 4,50
Karamellkruste

Coffee Time 5,00
doppelter Espresso [ Kugel Vanilleeis

Leche Frita 7,00
frittierte Milch / Vanilleeis / Bratapfelkompott

EISKARTE

Kugel Eis ihrer Wahl 1,50
(Vanille [ Schoko [ Erdbeere)

Rafaello Eisbecher 8,00
3 Kugeln Eis / Rafaello Pralinen / Schlagsahne /
Batida de Coco [ Schokosauce

Blaubeer Zauber 8,00
3 Kugeln Vanilleeis / Blaubeerkompott
Schlagsahne [ gerdstete Mandeln [ Schokoraspel

Wintertraum 8,00
3 Kugeln Vanilleeis / Bratapfelkompott
Eierlikor / Schokosuauce / Schlagsahne

Toffifee - Eisbecher 8,00

2 Kugeln Vanilleeis [ 1 Kugel Schokoeis /
Toffifee Pralinen | Karamellsauce / Schlagsahne /
gerostete Mandeln und Walniisse
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